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IDENTIFICATION

Nom du vin : «LUNE»

Appellation : AOP Crémant de Bourgogne
Couleur : Blano

CePage 100 % Chardonnay

Millesime : 2018

VIGNOBLE

Lieu dit : La Roche en Haut

Surface : 0.43 Ha

Densité de plantation : 8500 pieds/ha
Rendements : 20 hl/ha

Age moyen des vignes : 30 ans

Sols : Argilo-calcalre

VINIFICATION

Maitrise des température : oui

Durée de fermentation : 30 jours

Elevage sur lies : oul durant 18 mois en f(t de chéne
Collage : non

Filtration : oul

Passage au froid : non

EMBOUTEILLAGE
Durée de I'élevage : 14 mois sur latte
Brut nature non doseé

FERMENTATION MALOLACTIQUE
Fermentation malo-lactique : oul
Bactéries : non

DEGUSTATION
Température de service : 10°C
Caracteristiques : La bulle d'or est fine et réguliere ; c'est un vin

fruité qui vous charmera par sa souplesse et son elegance Al'apé-
ritif ou au dessert.
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