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IDENTIFICATION

Nom du vin : Fleurie “Ill"

Appellation : FleurieCru du Beaujolais

Couleur: Rouge
0%

Cépage : 1 Gamay
VIGNOBLE
Lieudit: ™......... " LaChapelle des Bois, La Levratiere

Surface : 0.61 Ha .
Densité de plantation : 10000 pieds/ha
Rendements : 40 hl/ha

Age moyen des vignes : 50 ans

Sols : granitiques

VINIFICATION

Cuvaison 15 jours, vendanges gra;Jpes entieres
Maitrise des températures : oui 1

Durée de fermentation : 15 jours

Levures : naturelles

Fermentation malo-lactique : oul

Bactéries : naturelles

ELEVAGE

Contenants : f(its de chéne
Elevage sur lies : oul
Collage : non

Filtration : non

Passage au froid : non

EMBOUTEILLAGE

Date de mise en bouteille : septembre

DEGUSTATION

Température de service : 10/12°C

Caracteéristiques : Nous avons assemblé nos trois parcelles de

Fleurie dans cette cuveée fraiche et delicate.
Vieillissement : Jusqu'a 8 ans

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE




